
夜
の
部

い
わ
し
の
生
姜
煮

手
作
り
千
枚
漬
け

ワ
カ
サ
ギ
の
南
蛮
漬
け 

生
麩
の
田
楽 

 
 

す
ぐ
出
る
小
さ
な
酒
菜

サ
ラ
ダ
と
生
野
菜

　
五
五
〇
円

　
五
〇
〇
円 

　
六
五
〇
円 

　
六
五
〇
円

一
一
〇
〇
円

一
三
〇
〇
円

手
作
り
揚
げ
豆
腐
の
サ
ラ
ダ

地
野
菜
の
バ
ー
ニ
ャ
カ
ウ
ダ

豆
腐
を
さ
っ
と
素
揚
げ
に
し
て
、
醤
油
ベ
ー
ス
の

ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
か
け
、
仕
上
げ
に
揚
げ
ち
り
め
ん

採
れ
た
て
地
野
菜
を
冷
製
バ
ー
ニ
ャ
ソ
ー
ス
で

煮
　
物

　
七
五
〇
円

　
八
五
〇
円

ふ
ろ
ふ
き
大
根
の
二
色
味
噌
か
け

京
生
麩
と
茄
子
の
揚
げ
出
し

熱
々
の
大
根
を
、
自
家
製
柚
子
味
噌
と
鶏
そ
ぼ
ろ
味
噌
、

ふ
た
つ
の
味
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い

生
麩
と
茄
子
を
、
大
根
お
ろ
し
と
生
姜
お
ろ
し
、

九
条
葱
と
絡
め
て
ど
う
ぞ

か
し
わ
料
理
と
炭
火
焼
き

一
五
〇
〇
円

　
五
四
〇
円

一
七
八
〇
円
　

　
九
五
〇
円

丹
波
黒
ど
り
の
炭
火
焼

と
り
皮
ポ
ン
酢

丹
波
黒
ど
り
の
蓮
根
み
ぞ
れ
鍋

里
芋
の
炭
火
焼
き

し
っ
か
り
と
し
た
肉
質
の
丹
波
黒
ど
り
を
炭
火
で

焼
き
上
げ
ま
す
。
皮
ま
で
美
味

さ
っ
と
湯
が
い
た
と
り
皮
を
、
オ
ニ
オ
ン
ス
ラ
イ
ス
、

九
条
葱
、
ポ
ン
酢
で
ど
う
ぞ

味
わ
い
深
い
丹
波
黒
ど
り
、
丹
波
し
め
じ
、
セ
リ
を

す
り
お
ろ
し
た
蓮
根
と
お
出
汁
で
炊
き
上
げ
た
体
温
ま
る
一
品

皮
ご
と
出
汁
で
炊
き
、
炭
火
で
炙
っ
た
熱
々
の
里
芋
を

塩
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い

豆
腐
料
理

一
一
〇
〇
円

一
三
〇
〇
円

そ
ば
湯
豆
腐

海
老
と
生
湯
葉
の
春
巻
き

蕎
麦
湯
で
煮
込
む
こ
と
で
、
や
わ
ら
か
で
な
め
ら
か
な

味
わ
い
の
湯
豆
腐
に
。
生
姜
醤
油
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い

海
老
と
生
湯
葉
を
春
巻
き
の
よ
う
に
包
み
揚
げ
ま
す
。

サ
ク
ッ
と
、
ト
ロ
ッ
と


